
Restaurant Winston 2 

Gelegen in één van de mooiste gebieden van België, tussen Bree en Opglabbeek, aan 
een schitterend wandel- en fietsroute netwerk kan u bij ons tot rust komen en genieten 
van onze gerechten en specialiteiten. 

 

 
Lieve gast, 
 

 De zon staat lager en is minder krachtig, de dag maakt plaats voor lange 
sfeervolle avonden. Tijd voor gezelligheid binnenshuis met het gezin, familie en 
vrienden. De kaarsjes mogen aan! Maar voor wij aan 2012 beginnen, hebben wij 
nog een drukke en gezellige tijd in het vooruitzicht. 
 

  Wild op wild, dan heeft ook deze tijd van het jaar  zijn charmes, wij 
serveren vanaf november mooie, geurige wildgerechten eventueel met 
bijpassende wijnen, maar ook onze Altamira steengrill.  
 

 Heeft U nog een feestje te geven voor familie, vrienden, bedrijf, collega´s, 
huwelijk, doop en straks in april de communie? Met liefde en plezier stellen wij 
vrijblijvend enkele menu´s samen, indien uw wenst inclusief de dranken, natuurlijk 
naar Uw wens en budget 
 
Wenst u advies, wij zijn u graag van dienst. Kijk ook eens op onze website: 
www.winston2.be en schrijf in voor onze e-mail nieuwsbrief. Zo blijft u steeds op de 
hoogte. 
 
Eet smakelijk. 
 
Anita en Robert-Jan 
 



Dranken 

Buiten deze dranken hebben wij een zeer rijk gevulde wijnkelder waar iedereen zijn smaak 
kan vinden. Vraag de wijnkaart en overtuig u zelf. 

APERITIEVEN  FRISDRANKEN EN FRUITSAPPEN 

 
Martini rood en wit € 4,50 Mineraal water € 2,10 
Pineau des Charentes € 4,50 Mineraal water, bruisend € 2,10 
Gancia € 4,50 Perrier € 2,25 
Campari soda/orange € 6,50 Coca Cola € 2,10 
Sherry medium/dry € 4,50 Coca Cola light € 2,10 
Porto rood / wit € 4,50 Tonic (Schweppes) € 2,25 
Kirr, witte wijn met casis € 5,00 Appelsap € 2,25 
Alcoholvrije cocktail € 4,95 Jus d´orange € 2,10 
Huiswijn, per glas € 4,25 Fruitsap (vers geperst) € 6,00 
Cava/ Prosecco € 5,75 Gini, Ice Tea € 2,25 
Flûte  Champagne € 9,95 Karaf fris (1 liter) € 6,95 
Kirr Royal € 10,50 Limonade € 2,10 
Cocktail Florida € 5,75 Tonnisteiner vruchten € 2,50 
  Tonnisteiner, citroen € 2,25 
  
 
 
BIEREN  GEESTRIJKE DRANKEN 

Kriek (Lindemans) € 2,75 Bacardi-cola € 6,50 
Grimbergen dubbel  € 2,75 Scotch Whisky € 5,95 
Limburgse Witte € 2,25 Glenlivet, single malt € 7,50 
Palm, 33cl € 2,50 Jenever € 3,50 
Pils € 2,10 Gin-tonic € 6,50 
Leffe bruin / Blond € 2,85  Vodka € 5,95 
Duvel € 3,25 Calvados / Cognac € 6,25 
Bier van de maand € 2,95 Cognac V.S.O.P. € 7,50 
Carlsberg € 2,50 Cointreau /Grand Marnier € 5,95 
Geuze (Mort Subite) € 2,50 Poire Williams € 5,95 
Trappist Westmalle € 2,85 Grappa / Sambuca € 5,95 
Trippel Westmalle € 3,25 Armagnac € 5,95 
  Limoncello/ Averna € 4,95 
  Pernod/ Ricard € 5,95 
  Amaretto / Baileys € 5,95 
   

 



Wijnen 

 
Wijnen in de kelder van 1948 tot 2009 (bezichtiging mogelijk) 
 

Huiswijnen € 20,50 de fles 

 Fleur de Sud Chardonnay 2010 Vin De Pays d'Oc, Le Domaine du Busquet  

 Fleur de Sud Cabernet Sauvignon 2008 Vin de Pays d'Oc,  
   Le Domaine de Busquet  
 

Wijnen € 26,50 de fles 

 Volstruis, Chenin blanc, Zuid-Afrika 2009  

 Chardonnay D'Ardeche, Louis Latour 2008  

 Tokay Pinot gris, Hubert Beck, Alsace 2009  

 Cranbrook Estate, Chardonnay, Australië 2009  
  
 

 Faustino 5 Rosado, Rioja, Spanje 2009 (Rosé)  

 Pinot Noir, Hubert Beck, Alsace 2007 (Rosé) 
  

 Volstruis, Rooiwijn, Zuid-Afrika 2007  

 Granacha de Fuego, Old Vines, Spanje 2008  

 Circus Maximus, Malbec, Argentinië 2009  

 Poggiotondo, Toscanna Rosso, Italië 2008  

 Château Bel-Air, Cru Bourgeois, Haut-Medoc 2007 
 

Wijnen € 35,00 de fles 

 Sancerre, Domaine le Montoire, Loire 2009  

 Chablis, Pierre Gauthier 2009/2010  

 Bourgogne Cuvee Latour Blanc, 2008  
 

 Rioja Faustino 5, reserva, 2004  

 Pomerol, Château Grange Neuve, 2007  

 Bourgogne Cuvee latour Rouge, 2008 
 

Voor kelderjuweeltjes verwijzen wij u graag naar onze uitgebreide 
wijnkaart. 

 



 
Koude voorgerechten 

Degustatiebordje van Seranoham met meloen, grijs garnaal cocktailtje 
en tasje dagsoep € 14,50 
Verse ganzenleverpâté met vijgen-perencompôte en toast € 16,50 
Salade van gerookte Schotse zalm met gebakken scampi´s  € 15,95 
Salade Camembert met gemengde noten (vegetarisch) € 13,50 
Carpaccio van runderhaas met balsamico-truffel dressing en kaaskrullen € 15,50 
Salade scampi, geflambeerd met Sambuca € 15,95 
Proeverij van gemarineerde gerookte zalm, gebakken St. Jacobsschelpen  
en gamba´s  € 16,50 
6 Zeeuwse oesters creuses € 12,50 
½ Koud geserveerde kreeft op salade met grijze garnaaltjes (per 2 personen) € 25,95 
 
Warme voorgerechten 

Kikkerbilletjes met lookboter of lookroomsaus (eventueel zonder look) € 15,50 
5 Scampi’s met lookboter of lookroomsaus (eventueel zonder look) € 16,50 
4 Gamba's met lookboter of lookroomsaus (eventueel zonder look) € 17,50 
Gefruite Camembert met een zachte honingsaus en appeltjes (vegetarisch) € 14,50 
Kaaskroketten op een knapperige salade (vegetarisch) € 11,50 
Garnaalkroketten op een salade van grijze garnalen en cocktailsaus € 14,95 
Gegratineerde oesters, 6 stuks € 14,50 
Gebakken ganzenlever met gecaramelliseerde witloof en appeltjes 
met appelstroopsausje  € 17,50 
 
Soepen 

Soep van de dag €  5,25 
Tomaten-roomsoep met kerstomaatjes €  5,50 
Dubbel getrokken runderbouillon met groentenbrunoise en madeira €  5,95 
Huisgemaakte kreeftensoep met een vleugje dilleroom €  7,95 
Pittige Goulashsoep €  6,95 
 

 
 
Het is steeds moeilijker een 
geschikt geschenk te vinden. 
Maar wilt u iemand verrassen, 
bedanken of geluk wensen, 
dan is onze cadeaubon een 
origineel geschenk. Leuk om 
te geven en fijn om te krijgen. 
Geef ze daarom de mogelijk- 
heid om aangenaam te  
dineren in ons restaurant  
waarbij ze kunnen kiezen naar  
hun eigen smaak en wens. 

Koude en warme voorgerechten 

Laat uw hoofdschotel vooraf gaan door een koud of warm voorgerecht of een van de 
huisgemaakte soepen. Liever een voorgerecht als hoofdgerecht dat kan + € 3,50 p.p. 
 

 



 
Voorgerechten koud 

 
~ Degustatiebordje van Gandaham met meloen, grijs garnalencocktailtje en een  
    tasje dagsoep 
~ Carpaccio van runds met kaaskrullen en truffelbalsamico 
~ Salade  van gerookte zalm met gebakken St. jacobsnootjes en limoendressing                                   
   (+€ 2,50) 
 
Voorgerechten warm 

 
~ Duo van garnaal- en kaaskroketten op een knapperige salade 
~ Salade van gebakken scampi en coquille geflambeerd met Sambuca €+3,50) 
~ Huisgemaakte kreeftensoep met vleugje dilleroom 
 
Hoofdgerechten 

 
~ Altamira steengrill 6 soorten vlees 
~ Altamira steengrill 6 soorten vis (+€ 2,50) 
~ Duo van rundsbiefstuk en lams met mosterdsaus en gratin 
~ Groenlandse tarbot met een grijs garnalensausje 
 
Nagerechten 

 
~ Combinatie van Mango- en aarbeienroomijs met rood fruit en passiefruitcoulie 
~ 3 tasjes gevuld met frambozen, passiefruit en limoensorbetijs 
~ Nagerechten pallet, allerlei lekkere gerechtjes (+€ 3,50) 
~ Irish coffee 
 
Bij al onze hoofdgerechten serveren wij bijpassend aardappel- en 
groentengarnituren en bij de Altamira steengrill  4 koude sausjes. Mocht blijken dat 
een en ander niet voldoende is, dan brengen wij U graag nog wat extra. 
 
Extra garnituren 

Frisse salade € 2,00 
Mayonaise, ketchup € 0,75 
Stokbrood met kruidenboter € 3,50 
Warme saus naar keuze zoals mosterd, champignon, roze peperroom,  
Stroganoff, Roquefort of Provencaalse saus p.p.  € 3,95 
 
 

Keuzemenu 
Stel uw eigen 3 gangen menu samen voor € 36,00 p.p. (exclusief toeslagen en  uitsluitend 
per tafel). Mogen wij Uw keuze van het nagerecht ook weten? Liever koffie in plaatst van 
nagerecht, dan is de prijs € 32,50 p.p. Voor onze kleine gasten hebben wij van alles in huis, 
vraag er gerust naar! 

Een echte aanrader is ons zondagsmenu bestaande uit 4 gangen, geserveerd van 
11u30 tot 14u30 voor slechts € 26,50. Iedere zondag weer een nieuwe creatieve 

samenstelling. (M.u.v. de feestdagen) 

 



 
6 Zeeuwse Oesters creuses 

of 
Romige kreeftensoep met Coquille St. Jacques  

en dilleroom 
 
 

Vispallet bestaande uit tarbot, scampi en reuze gamba 
met een beurre blanc van witte wijn en fijne tuinkruiden 

 
of 
 

Een halve vers gekookte kreeft in dilleroomsaus 
en verse grijze garnaaltjes 

 
Voor kreeft altijd per 2 personen 

(toeslag kreeft € 9,50 p.p.) 

 
Dessertpalletje met glaasje zoete dessertwijn 

 
 

 

Prijs van dit menu: € 49,50 p.p. (exclusief toeslag kreeft) 

Wijnsuggesties 

 Dit menu is inclusief aangepaste wijnen. 

 Dit menu is inclusief aangepaste wijnen. 

 
 

Visliefhebbersmenu 
 
In dit menu zijn de lekkerste zeevruchten verwerkt, oesters en kreeften komen vers uit onze 
kreeftenbak. Wanneer u kiest voor kreeft kan dit enkel per 2 personen en omdat de 
oesterteelt nogal seizoensgevoelig is kan het voorkomen dat er geen oesters zijn, wij 

zorgen dan in overleg voor een ander voorgerecht. 

 



Voorgerechten 

 
~ Kleine parma hesp met meloen € 5,25 
~ Tomatenroomsoepje € 3,50 
~ Een kaaskroketje op een slaatje € 5,95 
 
Hoofdgerechten 

 
~ Altamira Pinokkio (varkenshaasje, worstje en platte hamburger) € 13,50 
~ Altamira Donald Duck (kip- en kalkoenfilet met worstje) € 13,50 
~ Fricadellenworst met frietjes €   6,50 

~ Kipnuggets of bitterballetjes (4 stuks) met frietjes €   6,50 

~ Gebakken visje met tartaarsaus en frietjes €   7,95 
~ Kipfilet met frietjes €   8,95 
~ Biefstukje met frietjes € 10,50 
 
Bij de gerechten serveren wij frietjes of kroketjes, mayonaise of ketchup en 
appelcompote 
 
Nagerechten 

 
~ Kinderijsje € 3,75 
~ Kleine chocolademousse € 3,95 
 
 
 

 
Kindermenu's 

 
Menu Pieter Pan € 12,50 Menu "Hete Steen" € 18,95 
 
Tomatenroomsoepje  Kleine parma hesp met meloen 
Fricadellenworst met frietjes Altamira Pinokkio  
Kinderijsje  (worstje, hamburger en stukje varkenshaasje) 
  Kinderijsje 

Kindermenu (tot 12 jaar) 

Voor onze jonge gasten hebben wij ook van alles in huis. 



Visgerechten, schaal- en schelpdieren 

Gepocheerde Groenlandse tarbot met grijs garnalensausje € 19,95 
Pannetje met zeevruchten in dilleroomsaus € 19,50 
Zalmfilets met een currysaus en appeltjes € 19,50 
Scampi`s in curryroomsaus, 8 stuks € 22,50 
Gamba´s, 6 stuks met lookboter, lookroom of room € 24,50 
Gebakken kabeljauwruggetje met zachte mosterdroomsaus € 20,50 
1/2  Kreeft in een romige dillesaus en grijze garnaaltjes € 31,50 
1/2  Kreeft met scampi`s (4 stuks), in roomsaus 
gegratineerd  met Emmentalerkaas € 35,00 
Kreeften zijn enkel verkrijgbaar per 2 personen en worden à la minute bereid 
 

Net even iets anders 
Salade Winston, maaltijdsalade met gerookte zalm, scampi, gamba 
en coquille St. Jacques € 21,50 
Roerbak pasta met in look gebakken scampi´s en gamba´s € 21,50 
Verse pasta met tarbotfilet, scampi, gamba in en zachte tomatensaus € 22,50 
 

Vleesgerechten 
Kippenborstfilet € 17,95 
Varkenshaasmedallions € 18,95 
Lamskroon € 25,00 
Tournedos (filet pure) € 25,95 
Rundsbiefstukjes € 20,50 
Tournedos Rossini, ganzeleverpaté, champignons, madeira € 27,50 
Steak Provencale, Rundsbiefstuk met gemengde salade € 20,50 
 
Maak zelf uw keuze uit de volgende sauzen: 
Champignon-, roze peperroom-, Stroganoff-, Roquefort-, 
mosterdroom-, Provencaalse saus  of champignon natuur gebakken. 
 
Al onze vis- en vleesgerechten worden geserveerd met salade of 
verse groentjes, frietjes, kroketten, pasta of gratin. 
 
 
 
 

 

Vers, verser, verst, dat is wat wij belangrijk vinden. Eerste keus, pas gevangen, de echte 
volmaakte smaak van de zee.  Al onze gerechten worden geserveerd inclusief saus, 
aardappel- en groentengarnituren 

 



Altamira Stone Grill gerechten 

 
Altamira kipfilet € 18,50 
Altamira gevogelte (kipfilet en kalkoenfilet) € 18,95 
Altamira giros (reepjes varkensvlees, ui, paprika) € 15,50 
Altamira varkenshaasje € 19,50 
Altamira tournedos (filet pure) € 26,50 
Altamira mixed grill (8 verschillende soorten vlees) € 24,95 
Altamira lamsvlees (6 stuks) € 25,50 
Altamira duo (tournedos en kipfilet) € 24,50 
Altamira trio (kipfilet, giros en biefstuk) € 23,50 
Altamira quattro (lams, biefstuk, varkenshaas en giros) € 24,50 
Altamira wildmix (enkel in het seizoen), met roze pepersaus € 30,50 
Altamira maxi grill  (5 soorten vis en 5 soorten vlees) € 30,50 
Altamira mixed grill (6 verschillende soorten vis) € 24,95 
Altamira zalmfilets € 19,95 
Altamira scampi´s (8 stuks) € 22,50 
Altamira gamba´s (6 stuks) € 24,50 
Altamira mix vegetarisch € 17,50 
Altamira Donald Duck (tot 12 jaar) (kipfilet,  kalkoenfilet en worstje) € 13,50 
Altamira Pinokkio (tot 12 jaar) (hamburger, worstje en varkenshaasje) € 13,50 
 

Altamira All-in for 2 
een gemengde grill schotel van vis, vlees, gevogelte en schaaldieren,  
inclusief fles huiswijn en fles mineraalwater, prijs per persoon € 34,95
  
Bij deze grillschotels serveren wij: 
koude sausjes, salade en aardappelgarnituur naar wens 
  
Supplementen 

Warme Sausen € 3,95 
Champignon, roze peperroom, Stroganoff, Roquefort,mosterdroom  
of provencaalse saus en natuurlijk champignon natuur gebakken. 
 

Salade € 2,00 
Frietjes € 2,50 
Mayonaise € 0,75 
Extra steen € 4,50 
 
 

 

Een onvergetelijke gebeurtenis. Stukjes vis, vlees, gevogelte, groenten en ook wild (enkel 
seizoen) door uzelf gebakken aan uw tafel op een hete Dolemietensteen, de Semiramis. 
Lekker, gezellig en zeer gezond. 

Al onze gerechten zijn per persoon. 

 
 
 



Nagerechten 

Coupe Vanille € 6,50 
Coupe Dame Blanche € 7,50 
Coupe Advocaat € 7,50 
Coupe Winston (advocaat, chocoladesaus en nootjes) € 7,50 
Coupe Negrita (verse chocomousse met bolletje ijs) € 7,50 
Coupe Regime (een beetje ijs met veel vers fruit) € 8,50 
3 tasjes gevuld met vanille-, chocolade- en aardbeienroomijs € 7,50 
Coupe Noisette (notenijs met verse noten en notenlikeur) € 7,95 
Coupe chocochips, chocoladeijs met stukjes chocolade € 7,95 
Verse fruitsalade € 8,00 
Verse chocolademousse € 6,95 
Bord Royal (verrassings dessert) € 9,50 
Sorbet, 3 tasjes sorbetijs in diverse smaken € 7,50 
Sabayon (met ijs, vanaf 2 personen) € 8,95 
Ijskoffie (ijs, koffie, Baileys en slagroom) € 7,95 
Warme bladerdeegtaartjes gevuld met crème brulée, vanille-ijs  
en karamelsaus €6,95 

 
Koffie Specialiteiten 
Espresso € 2,00 
Kleintje koffie € 2,00 
Cappuccino met gestoomde melk of slagroom € 2,25 
Caffeïnevrij koffie € 2,10 
Koffie verkeerd € 2,25 
Thee, in diverse smaken € 1,90 
Ijskoffie (ijs, koffie, Baileys en slagroom) € 7,95 
Irish Coffee (met whiskey) € 7,95 
Italiaanse koffie (met Amaretto Disaronno originale) € 7,95 
Hasseltse Koffie (koffielikeur op basis van Hasseltse jenever) € 5,95 
Chouffe koffie (koffielikeur op basis van Chouffe) € 7,95 
Koffie Maison, koffie in een kannetje met gestoomde Baileys 
en bordje lekkernijen. (Vanaf 2 personen, prijs p.p.) € 9,50  
Slagroom € 1,00 
 
Roken, wees hoffelijk, hiervoor kan U terecht in onze rookkamer. 
 
 

 

Artisanaal bereid ijs door Hoevemeisje in Gruitrode, zelfgemaakte mousses, verse vruchten 
wat kunnen we nog meer voor u doen? Een geurige tas koffie misschien, met of zonder 
iets ernaast of erin. 

 


